LES MENUS DU CENERAL

ENTREE

Rillettes de légumes printaniére [

ou Ceviche d’omble chevalier, infusion verveine-menthe, citron et grenade

ou Croquettes de volaille, sauce BBQ '

PLAT

Araignée de porc, Filets de perche Raviole du Dauphiné
poivrons et chorizo ‘# | vin blanc et échalotes ® ala créme et gratinée

Frites maison Frites maison Frites maison

DESSERT AU CHOIX

(hors café gourmand) ou fromages

3150 § 46,00 % 36,50 €

ENTREES

& Crémeux de petits pois a I'oseille et stracciatella 9,90 €
Paté en crotite Porc, girolles, pommes et moutarde a lancienne W% 14,40 €
& Ravioles de betterave, feta, pistaches et grenade '® 11,00 €
Tataki de veau, sauce «vitello » 15,00 €
& Asperges blanches vinaigrette (selon arrivage) 15,50 €
Escalope de foie gras aux griottes, condiment a I’échalote 17,00 €
N Artichauts frits, salade d’herbes folles et copeaux de parmesan 10,50 €
Salade césar '® 14,50 €
& Rillettes de légumes printaniére 12,50 €
Ceviche d’omble chevalier, infusion verveine-menthe, citron et grenade 13,50 €
Croquettes de volaille, sauce BBQ ' 9,90 €

Certaines préparations du restaurant peuvent contenir des allergénes : n’hésitez pas a questionner notre équipe au sujet des ingrédients que nous utilisons.



1005 LES JEUDIS SOIRS
CUISSES DE GRENOUILLES

Frites, salade

Hampe de Beeuf Angus a la plancha, sauce au poivre Frites maison, salade

4008 34,00€ | 300g 31,00€ | 2008 26,90 €

Araignée de porc, poivrons et chorizo Frites maison, salade ‘¥ 19,90 €
Tartare de boeuf Frites maison, salade 24,50 €
Kefta d’agneau et beeuf Semoule aux épices 22,00 €
Salade César 19,90 €
Cordon bleu de volaille et sauce reblochon s 25,00 €
Tataki de veau, sauce «vitello» Frites maison, salade 24,50 €
Ris de veau rossini et jus truffé, asperges vertes Purée 32,50 €
Epaule d’agneau farcie a I'ail noir Flageolets au beurre persillé 27,00 €
Cote de beeuf sélection francaise, sauce aux poivres Frites maison, salade 49,00 € / pers.
® Filets de perche en persillade Frites maison, salade 28,50 €
® Filets de perche vin blanc et échalotes Frites maison, salade 29,00 €
Filet d’omble chevalier meuniére sauce vierge Frites maison, salade 26,00 €
® Saumon confit, grenade, herbes folles, citron Salade fraiche de pois chiche 24,00 €
N Risotto de coquillettes truffé dans la meule de fromage local et jambon ‘s 26,50 €
Risotto de coquillettes truffé dans la meule de fromage local 26,00 €
Ravioles du Dauphiné a la créme et gratinée Salade verte 18,90 €
& Wok de beeuf, poivrons et nouille aux ceufs 22,00 €
Garniture supplémentaire (purée, frites maison, semoule, flageolets) 4,00 €
® Purée truffée 8,00 €

Prix TTC « Services inclus
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Assiette de fromages affinés (abondance, reblochon, tomme) 11,00 €
Brioche perdue, compote de fraises fraiches et menthe, glace italienne a la vanille 12,50 €
Moelleux chocolat et glace italienne a la fraise 12,50 €
Créme brulée a la verveine et citron 9,00 €
Glace yaourt, compote de fraises fraiches et rhubarbe 9,50 €
Baba au rhum 11,00 €
Ile flottante 10,50 €
Tiramisu du moment 10,50 €
Supplément Amaretto (2cl) 2,50 €
Café ou thé gourmand (hors menu) 10,90 €
Mini ile, mini baba, mini compote rhubarbe et fraise
Café ou thé gourmandise 7,50 €
Mini ile ou mini baba ou mini compote rhubarbe et fraise
Glace a l'italienne fraise et vanille 7,00 €
Laboule MOVENPICK 3,00 €
Crémes glacées : Vanille, Chocolat, Café, Caramel, Rhum raisin, Double créme
Sorbets : Framboise, Citron, Abricot
Coupe glacée 9,50 €

2 boules (au choix) arrosées (vodka, limoncello, poire, ] B, genépi, rhum) (2cl)

Fish and Chips mayonnaise
M E N U E N I: H N ]l Mini ile ou glace italienne vanille ou fraises
compote fraises rhubarbe

< 8 HNS Coca, limonade, sirop ou jus de pomme
La surprise du Général ! @

o000 00c00000000000000000000 00

©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000003

Jambon Grillé Purée ] ll U ﬂ ﬁ
'

0000000000000 000000000000000 0

Certaines préparations du restaurant peuvent contenir des allergénes : n’hésitez pas a questionner notre équipe au sujet des ingrédients que nous utilisons.



