| MENU DEL GENERALE

ANTIPASTO

Paté di campagna oppure Vellutata di pastinaca e oppure Ostriche n°3 - 12 pz)
patate

PIATTO PRINCIPALE

Blanquette di vitello - riso oppure Gnocchi - pastinaca - oppure Crauti di pesce al
funghi - Saint-Marcellin beurre blanc, patate al vapore
DESSERT

Formaggio o dessert a scelta

44,00 € 36,50 € 44,50 €

Tartufo nero (Melanosporum)

5g-12,00€ 10g-24,00€

ANTIPASTI

Ostriche n°3 - 12 pz 36,00 €
Ostriche n°3 - 6 pz 18,90 €
Ostriche n°3 - 3 pz 9,90 €
Tagliere lionese (jambon - mortadella al pistacchio - paté di campagna) 16,90 €
Uovo poche - Saint-Marcellin - pancetta - noci 12,50 €
Lumache alla borgognona - burro al prezzemolo (12 / 6) 19,90 € /12,00 €
Indivia brasata - formaggio erborinato - noci 10,50 €
Brioche alle spugnole 15,00 €
Terrina di foie gras - chutney di frutta 18,00 €
Uova alla meurette 14,90 €
Insalata “Maison” - noci - pancetta - crostini 12,50 €
Tataki di tonno 16,00 €

Vellutata di pastinaca e patate 9,90 €



CARNE

Bistecca di Angus - salsa al pepe

400 g
300 g
200 g

Blanquette di vitello - riso

Tartiflette - tuorlo d’uovo - tartufo
Testina di vitello - verdure - patate lesse
Vol-au-Vent - Vin Jaune

Crauti alsaziani

Coscia d’anatra glassata - indivia - riso all'uovo

Per 2 persone (circa 35 min)
Pollo ruspante - salsa alle spugnole - pure

Cavolfiore in crosta di sale - salsa al formaggio e tartufo

PESCE

Sogliola alla mugnaia - patate lesse
Salmerino in crosta di pane alla grenoblese
Crauti di pesce - beurre blanc

Tataki di tonno - riso all’'uovo

PASTA & RISOTTO

Gnocchi - pastinaca - funghi - Saint-Marcellin
Linguine - crema di spugnole
Risotto al tartufo mantecato nella forma di formaggio - prosciutto

Risotto al tartufo mantecato nella forma di formaggio

34,00 €
31,00 €
26,90 €

26,50 €
24,50 €
22,00 €
29,50 €
26,00 €

24,50 €

36,00 € p.p.

19,50 € p.p.

45,00 €
25,00 €

26,50 €

26,50 €

19,50 €
26,50 €
26,00 €

26,00 €



FORMAGGI & DESSERT

Selezione di formaggi

French toast - mela - caramello - gelato alla vaniglia

Baba al rum

Mousse al cioccolato - olio d’oliva - fleur de sel

Ile flottante

Tiramisu

Crema al caramello

Torta Bourdaloue (per 2)

Caffée o té gourmand (Mini baba, mini gelato soft alla vaniglia e mini “isola galleggiante”)
Caffe o te gourmandise (Mini baba o mini gelato soft alla vaniglia o mini “isola galleggiante”)

GELATI

Gelato soft alla vaniglia (gelato soft italiano)
1 pallina Mévenpick

Gusti gelato:
Vaniglia - Cioccolato - Caffé - Caramello - Rum e uvetta - Doppia panna

Sorbetti:
Lampone - Limone - Albicocca

Coppa gelato (2 gusti a scelta con liquore)
Vodka - Limoncello - Pera - ]B - Genepi - Rum (2 cl)

Coppa di compleanno
French toast alle mele
2 palline di gelato
salsa al caramello
dolciumi ... e candela

MENU BAMBINI (meno di 8 anni)

Fish & chips oppure pollo croccante

Pure, patatine fritte oppure riso

Mini dessert oppure gelato soft alla vaniglia oppure 1 pallina di gelato
Coca-Cola, limonata, sciroppo oppure succo di mela

Sorpresa del Generale !

11,00 €
13,00 €
11,00 €
9,90 €
10,50 €
10,50 €
10,50 €
9,90 € p.p.
10,90 €
7,50 €

7,00 €

3,00 €

9,50 €

18,00 €

14,00 €



