BRASSERIE DU GENERAL

MENU RISTORANTE

- AUTUNNO 2026

MENUS

Menu del Général: antipasto (3 ostriche / terrina di prosciutto al
prezzemolo / uova con maionese), piatto (salsiccia artigianale e pure /
ravioli zucca e formaggio / crauti di pesce), formaggio o dessert (escluso

caffé gourmand)
39,90 € /43,00 € /45,00 €

Giovedi sera: cosce di rana (180 g), patatine fritte, insalata

19,90 €
Venerdi sera: bollito tradizionale con guancia di manzo e verdure
26,50 €
Supplemento scaloppa di foie gras
7,00 €

ANTIPASTI

Ostriche Fine de Clairen. 3(12/6/ 3)
35,00/ 18,50/9,90 €

Salmerino alpino e trota affumicati, stracciatella e agrumi

15,00 €
Porri in vinaigrette, uova sbriciolate e crostini

11,00 €
Ballottina di foie gras e pane tostato

18,00 €
Uova con maionese

9,90 €

Terrina di prosciutto al prezzemolo fatta in casa, senape

12,00 €
Osso con midollo e fior di sale

12,00 €
Uovo a bassa temperatura, panna, funghi di bosco e crostini

15,00 €

Lumache tradizionali al burro e prezzemolo fatto in casa (12 / 6)
19,90/ 12,00 €

Insalata valeriana, pancetta affumicata, noci e crostini
13,50 €

Sfogliata al formaggio e insalata
12,50 €

CARNI

Diaframma di Angus alla piastra, salsa al pepe, patatine fatte in casa e

insalata (400 /300 /200 g)
35,00/ 32,00/ 28,00 €

Carpaccio di gravlax di manzo, olio alla paprika, finferli sottaceto,

parmigiano e patatine
25,90 €

Parmentier di anatra confit con crema all’aglio
26,00 €

Choucroute alsaziana con salsicce Morteau e knack, pancetta, prosciutto e
patate al vapore

24,50 €
Salsiccia artigianale, fondo ristretto e pure fatto in casa

21,50 €
Quenelle di pollo, salsa ai funghi e riso

25,50 €
Costoletta di vitello con spugnole, cardi e pure fatto in casa

38,00 €
Animelle di vitello impanate, salsa Madeira, spinaci e pure

27,50 €
Civet di capriolo al pepe selvatico, castagne, mirtilli rossi e pure

28,50 €

DA CONDIVIDERE

Reblochon intero croccante tipo tartiflette, patate al vapore, insalata (per
2, 15 min)
45,00 €

Pollo ruspante intero arrosto, salsa della casa, spinaci e pure (per 2, 35
min)
65,00 €

Prezzi IVA e servizio inclusi. Chiedete al personale informazioni sugli allergeni.

LEGENERAL.COM

THONON-LES-BAINS



BRASSERIE DU GENERAL

MENU RISTORANTE

- AUTUNNO 2026

TERRA & MARE

Vol-au-vent con salsa cremosa e riso: quenelle di pollo, animelle e

gamberi di fiume
29,00 €

PESCE

Mousseline di luccio e canestrelli, bisque di astice e gamberi di fiume, riso
25,50 €

Choucroute di pesce al burro bianco, patate al vapore (salmerino, trota,
eglefino)
27,00 €

Filetto di salmerino alpino in crosta, salsa al Reblochon, spinaci e patate al

vapore
26,00 €

PASTA

Risotto di pastina al tartufo mantecato nella forma di formaggio locale

Jouly, con prosciutto
26,50 €

Risotto di pastina al tartufo mantecato nella forma di formaggio locale
Jouly

26,50 €
Duo di ravioli zucca e formaggio, butternut, semi di zucca e girasole,
parmigiano

25,00 €
Maccheroni gratinati al Jouly, piedino di maiale e salsa charcutiére

22,50 €

CONTORNI

Spinaci, cardi al fondo di carne, pure, patatine fatte in casa, patate al

vapore o riso
5,50 €

Pure al tartufo fatto in casa
8,00 €

BAMBINI

Ravioli zucca e formaggio con parmigiano oppure fish and chips;
composta di mele con panna doppia o gelato soft vaniglia/mirtillo o pallina

di gelato; bibita o succo di mela; sorpresa
14,00 €

FORMAGGI & DOLCI

Selezione di formaggi stagionati: Abondance, Reblochon, Tomme

11,50 €
Croissant tipo profiterole, gelato vaniglia Mévenpick, cioccolato e
mandorle

12,00 €
Tortino al cioccolato con cuore Cailler, gelato soft al mirtillo (10 min)

11,50 €
Tle flottante con crema inglese al pralinato di nocciola e caramello

10,50 €
Crépes Suzette

11,50 €
Brioche alla francese, caramello salato, gelato vaniglia Mévenpick

13,00 €
Coppa Dent d’Oche: gelato soft vaniglia/mirtilli, composta di mirtilli,
meringa

11,00 €
Tarte Tatin di mele, panna doppia

11,00 €
Caffe o te gourmand (fuori menu): mini baba, gelato vaniglia/mirtilli,
composta di mele, panna doppia

10,90 €

Caffé o te con dolcetto: mini baba o gelato vaniglia/mirtilli o composta di
mele, panna doppia

7,50 €
GELATI
Gelato soft mirtillo e/o vaniglia

7,00 €
A pallina

3,00 €

Gelati: vaniglia, cioccolato, caffe, caramello, rum e uvetta
Sorbetti: lampone, limone, mango
Coppa gelato con 2 palline e 2 cl di liquore: vodka, limoncello, pera, B,

génépi o rum
9,50 €

Prezzi IVA e servizio inclusi. Chiedete al personale informazioni sugli allergeni.
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